La cuvée

CEPAGES : 34 % Meunier/33 % Pinot Noir/33 % Chardonnay

SOLS : Argilo-calcaire

SOUS-SOLS :
ELEVAGE : Pas d'élevage

MILLESIME : Non

ASSEMBLAGE : Vins de réserve conservés en cuve
VINS DE RESERVE : 10 % réserve 2012
LIEUX-DITS : Trelou sur Marne (02)

TIRAGE : Vendange 2013 tirage février 2014

Le domaine

REGION : Vallée de Marne
DOSAGE : Extra-Brut < 3g/I

SURFACE DU DOMAINE : 14 ha
NOMBRE DE PARCELLES : 32

VINIFICATION : Cuves émaillées
AGE MOYEN DES VIGNES : de 35 ans 4 70 ans
REPARTITION DE L'ENCEPAGEMENT :

CH = 10 %/Meunier = 70 %/PN = 20 %
DEGORGEMENT : 6 mois avant mise sur le marché
EXPOSITION DES PARCELLES : Versant Sud TEMPS
DE CAVE: 6 ans

STATUT DU PRODUCTEUR :

Vigneron indépendant, HVE depuis 2009
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